	
Ανοιχτές Πίτες με Ψητό Κοτόπουλο, Πιπεριές και Φέτα
Υλικά (για 8 άτομα): 
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2 φύλλα σφολιάτας 
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το ψαχνό από 1 κοτόπουλο ψητό χωρίς πέτσα και κόκαλα, ψιλοκομμένο
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300 γρ. φέτα Ελασσονας
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1 πράσινη και 1 πορτοκαλί πιπεριά, κομμένες σε λωρίδες
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250γρ. στραγγιστό γιαούρτι 
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3 αυγά χτυπημένα
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Αλάτι, πιπέρι

Εκτέλεση: Σ' ένα μπολ ρίχνετε το κοτόπουλο, τη φετα  κομματιασμένη και το αλατοπίπερο.
Χτυπάτε τα αυγά και τα ανακατεύετε με το γιαούρτι. Κατόπιν ρίχνετε το μείγμα αυγών-γιαουρτιού στο μείγμα του κοτόπουλου. Κόβετε 8 βάσεις σφολιάτας και στρώνετε τις 8 ατομικές φόρμες. Μοιράζετε το μείγμα κοτόπουλου και γαρνίρετε με τις πιπεριές. Ψήνετε τις πίτες στους 220o C για 40' μέχρι να ροδίσουν. 

Προετοιμασία: 40 λεπτά

Χρόνος ψησίματος: 40 λεπτά


